
BOLLE 
 
 

 

  

METOD0 CLASSIC0   
   

Metodo classico Extra brut (100% PN),   PICCHI Casteggio (PV) 23,00 
   

Metodo classico extra brut rosè (100% PN),   PICCHI Casteggio (PV) 24,00 

   

Metodo classico Brut nature (100% PN),   PICCHI Casteggio (PV) 25,00 

   

Metodo classico “48 mesi” dosaggio zero ( 100% PN),  LUSENTI Vicobarone (PC) 26,00 

   

Metodo classico  “il parto 120 mesi”  2013   ( 100% PN),  LUSENTI Vicobarone (PC) 50,00 

   
   

Metodo classico “brut rosso”  (100% sorbara),  FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 23,00 

   

Metodo classico “cuve brut” ,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 27,00 

   

Metodo classico “brut nature” ,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 29,00 

   

Metodo classico “brut rosè” ,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 29,00 

   

Metodo classico “Puro” 2013 ,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 60,00 

   

   

Metodo classico “olim atrum  50 mesi “ (100% PN),  CASCINA MELOGNIS Revello (CN) 28,00 

 Magnum “Riserva 62 mesi”       70,00 

   

“cuve nature 30 lune”  metodo classico,   NICOLA GATTA Gussago (BS) 35,00 

   
“quattrocento 40 lune” metodo classico extra brut,  NICOLA GATTA Gussago (BS) 38,00 

   

“Blanc de noir 70 lune”  metodo classico nature,   NICOLA GATTA Gussago (BS) 45,00 

   

   

ANCESTRALE o CHARMAT 
  

   

“Ancestrale” 2020  sorbara,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 19,00 
   

“Ancestrale” 2021  pignoletto,   FRANCESCO BELLEI Bomporto (MO) 19,00 

   

Prosecco (a rotazione)  15.00 
   
Lambrusco (a rotazione)  15,00 



CHAMPAGNE   

   
   

MATHIEU PRINCET (Grauves, COTE DES BLANC)   

   
Cuve “reserve des Alice”  brut  1^er cru (60% CH, 40% PN) 37,00 

   

Brut nature 1^er cru (60% CH, 40% PN) 38,00 

   

Blanc de chardonnay brut  1^er cru (100% CH) 42.00 

   
Rosè brut 1^er cru (97% CH, 3%PN) 42,00 

   
Millesime 2012  brut 1^er cru (50%CH 50% PN) 50,00 

   
“authentique” blanc des blanc 2013  brut  1^er cru (100% CH) 55.00 

   

   

FABRICE BERTEMES (Trepail, Mailly Champagne, Avenay-Val d’or)   

   

“racines” brut 1^er cru (90% CH, 10% PN) 37,00 

   

“Filigrane” extra brut 1^er cru (95% CH, 5% PN) 45,00 

   

   

ERNEST REMY (Mailly Champagne, VALEE DE LA MARNE)   

   

Extra brut BLANC DE NOIR grand cru 2012 (100% PN) 74,00 

   

Cuve “OXIMORE” extra brut grand cru 2010 (60% PN, 40% CH) 100,00 

   

   

JACQUES PICARD (Berru, MONTAGNE DE REIMS, Montbre)   

   

Brut reserve  (85% CH, 10% PM, 5% PN) 48.00 

  Magnum 100,00 

   

“double solera”  brut nature (riserva solera di più di 20 annate) (70%CH, 30% PM) 60,00 

   

“art de vigne” extra brut millesime 2008 (60%CH, 20% PM, 20% PN) 85.00 

   

Parcellaire “les termes” extra brut 1^er cru (100% PN) 65,00 

   

Parcellaire “les Benis”  blac de blanc extra brut (100 % CH) 95,00 

   

   

PASCAL MAZET (Chigny les roses.  MONTAGNE DE REIMS)   

   

Cuve “originel”  extra brut 1^er cru (35% PN, 33% PB, 20% PM,      

12% CH) 
50,00 



PERSEVAL FARGE (chamery, MONTAGNE DE REIMS)   

   

“C de nature” extra brut 1^er cru (40%PN, 40%CH, 20%PM) Magnum 105,00 

   

“C de chardonnay” extra  brut  1^er cru (100% CH) 60,00 

   

“terre de sables”  brut 1^er cru (49% CH, 34% PN, 17% PM) 56,00 

   

“198”  millesime 2006 1^er cru  (15 anni sui lieviti) (50% CH, 39% PN, 11%PM) 90,00 

   
“la pucelle”  parcellaire 1^er cru (100% PN) 85,00 

   
“le spectre” parcellaire 2013  1^er cru (100% CH) 100,00 

   

   

   

CHARLES DUFOUR Domaine Fraçoise Martinot (Valleè de l’arce, COTE 

DES BAR) 

  

   

“bulles de comptoir” #11 (60% PN, 30% CH, 10% PB) 70,00 

   

“bistrottage” B17 (100 % PN) 80,00 

   

“bistrottage” B14 affine prolongee (100 % PN) 120.00 

   

   

   

  



BIANCHI 
ITALIA   

   

Riesling “iris”  2022,   PICCHI Casteggio (PV) 17,00 
   

Bianco “di Gino”  Verdicchio 2022,  FATTORIA SAN LORENZO Montecarotto (AN) 18,00 

   

Verdicchio “le oche” 2021,  FATTORIA SAN LORENZO Montecarotto (AN) 21,00 

   

Falerio dei colli Ascolani DOC 2022,   AURORA Offida (AP) 17,00 
   

Marche bianco IGP “fiobbo” pecorino  2021,   AURORA Offida (AP) 20,00 

   

Malvasia IGP delle marche “fiorina”  2022,  AURORA Offida (AP) 21.00 

   
   

Passerina del frusinate “senza vandalismi”  2022,   ABBIA NOVA Piglio (FR) 21.00 

   

Greco di tufo Riserva DOCG “miniere” 2019,  CANTINA DELL’ANGELO Tufo (AV) 24,00 

   

terre del volturo IGT “polveri della scarrupata”     2018,   NANNI COPE’ Vitulazio (CE) 45,00 

   

   

“Blanc” chardonnay Oltepò Pavese DOC  2021,  TENUTA MAZZOLINO Mazzolino (PV) 40,00 

   

Bianco friulano DOC “la duline”  2021,   VIGNAI DA DULINE San Giovanni Natisone (UD) 31,00 

   

Pinot grigio DOC “ronco pitotti”  2020   VIGNAI DA DULINE San Giovanni Natisone (UD) 30,00 

   

“Morus Alba”  2020  VIGNAI DA DULINE San Giovanni Natisone (UD) 40,00 

   

Malvazja Istriana 2021,    MARKO FON Slovenia  36,00 

   
   

FRANCIA   

   

Alsace AOC Riesling 2020,  SYLVIE SPIELMANN Bergheim (Alto Reno) 29.00 
   

Alsace AOC Sylvaner 2020,  SYLVIE SPIELMANN Bergheim (Alto Reno) 29.00 

   

Alsace AOC Riesling grand cru Kanzlerberg 2016, SYLVIE SPIELMANN Bergheim (Alto Reno) 60.00 
   

Chablis “terroir de beru” 2020,  CHATEAU DE BERU Berù (Chablis) 50,00 

   

Bourgogne Aligotè 2021,   DOMAINE PIERRICK BOULEY Volnay (Borgogna) 40,00 

   
Bourgogne chardonnay “les herbeux” 2020,  DOMAINE ARNAUD TESSIER Meursault (borgogna) 60,00 
 



ROSSI 
ITALIA   

   

Romagna DOC sangiovese Predappio,   RIPA DEL RABBI 
 

Fiumara (FC) 23,00 

Rosso Piceno DOC  2022,   AURORA Offida (AP) 17,00 
   

Rosso Piceno Superiore DOC  2020,   AURORA Offida (AP) 20,00 
   
Barricadiero offida rosso DOCG  2018    AURORA   Offida (AP) 29,00 

   
Marche rosso IGT “Nocenzio”  2021,  LA DISTESA Cupramontana (AN)  26.00 

   

Marche rosso IGT “le distese” 2016,  LA DISTESA  Cupramontana (AN) 42,00 

   
   

“retromarcia”  Chianti classico DOCG 2021,   MONTEBERNARDI Panzano (FI) 24,00 

   

“saetta”  Chianti classico riserva DOCG 2020,   MONTEBERNARDI Panzano (FI) 38,00 

   

Chianti classico DOCG  2020,   CARLEONE Radda in Chianti (SI) 29,00 

   

Pinot nero IGT toscana 2019,   PODERE DELLA CIVETTAJA Casina rossa (AR) 60,00 
   

   

“terrazze alte”  pinot nero di Pavia IGT 2022,  TENUTA MAZZOLINO Mazzolino (PV) 28,00 

   

Langhe nebbiolo DOC 2020,   FIGLI LUIGI ODDERO La Morra (CN) 29,00 

   

Dolcetto Dogliani superiore vecchie vigne “pirochetta” 2019,   CASCINA CORTE Dogliani (CN) 22,00 

   

Langhe nebbiolo DOC 2020,  CASCINA CORTE Dogliani (CN) 25,00 
   

   

“Morus nigra”  2020  VIGNAI DA DULINE San Giovanni Natisone (UD) 40,00 
   

“il merlot” Ronco Pitotti 2020  VIGNAI DA DULINE San Giovanni Natisone (UD) Magnum 110,00 

   

“Rosso Breg” 2007-2008-2009,   GRAVNER Oslavia  (GO) 180,00 

   

   

Pinot Nero “econverso” 2019,    CASCINA MELOGNIS Revello (CN) Magnum 50,00     

   
“ardy”  colline saluzzesi DOC 2019,  CASCINA MELOGNIS Revello (CN) 19,00 

   

“novamen” 2019,   CASCINA MELOGNIS Revello (CN) 22.00 
   

Rosso di valtellina DOC 2021,   AR.PE.PE (nebbiolo chiavennasca) Sondrio (SO) 29,00 
   



FRANCIA   

   

Cotes Catalanes “Une vie la nuit “  2022,  CYRIL FHAL  (100% syrah) Cotes catalanes (Languedoc-

roussillon) 
35,00 

   
Cotes Catalanes “vieilles vignes”  2019,   CLOS DU ROUGE GORGE\CYRIL FHAL Latour de France (Languedoc-

roussillon) 
50,00 

   

Fleurie “cuve du chaos supreme” 2020  DOMAINE LES BERTRAND  (100% gamay) Grand-Pré (Beaujolais) 42,00 
   

Beaujolais 2020,   YVON METRAS  (100% gamay) Romaneche  (Beaujolais) 50,00 
   

Fleurie les printemps 2021,  YVON METRAS (100% gamay) Romaneche  (Beaujolais) 60,00 
   
Fleurie  2020,  YVON METRAS  (100% gamay) Romaneche  (Beaujolais) 75,00 

   

   

Trousseau “le ginglet” 2020,  TONY BORNARD Arbois (jura) 55,00 

   

   

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 2022,  JEREMY RECCHIONE Messanges (Borgogna) 60,00 

   

Bourgogne “rouges champs”  2021,  DOMAINE GERARD MUGNERET Vosne-Romanee (Borgogna) 90,00 
   

Nuits Saint George 2021,  DOMAINE AUDIFFRED Vosne-Romanee (Borgogna) 85,00 
   

Cote de Nuits “emphase” 2022,  ANTOINE LIENHARDT Comblanchien (Borgogna) 85,00 

   

   

SPAGNA   

   

Vina “cubillo crianza”  2015,   R. LOPEZ DE HEREDIA Rioja (Madrid) 30.00 

   

Vina “Tondonia” reserva 2010,  R. LOPEZ DE HEREDIA Rioja (Madrid) 60,00 

   
 

ORANGE WINE 
 
 

 

  

Ribolla 2015,   GRAVNER Oslavia  (GO) 85,00 
 

VINI DOLCI 
   

   

Jurançon “la magendia” 2019,   CLOS LAPEYRE La Chapelle jurançon (FR) 38,00 
   



   

   
   

   
   

   
 


